
ขาวไขขนกุงกระเทียม สูตรลดโซเดียม

วัตถุดิบ วิธีทำ

6 กลีบ กระเทียมซอยเปนแวน

8 ชิ ้น กุ งขาวแกะผาหลังไวหาง

1 ชอนโตะ ซอสหอยนางรมแม็กกี ้  สูตรลดโซเดียม

1 ชอนโตะ ซอสปรุงอาหารแม็กกี ้  สูตรลดโซเดียม

4 ชอนโตะ น้ำเปลา

0.5 ชอนโตะ พริกไทยปน

2 ชอนโตะ น้ำมัน

2 ไขไก

4 ชอนโตะ นมสด

1 ถวย มะเขือเทศราชินีหั ่นชิ ้นเล็ก (10 ลูก)

1 ถวย ขาวสวย

1. ใสน้ำมันพืช 1 ชอนโตะ ลงในกระทะพอรอน ผัดกระเทียมใหเหลือง ตามดวยกุ ง ปรุงรสดวย

ซอสหอยนางรมแม็กกี ้ส ูตรลดโซเดียม และ ซอสปรุงอาหารแม็กกี ้  สูตรลดโซเดียม

และพริกไทยปน

2. เติมน้ำเปลา ผัดใหเข ากัน และรอใหกุ งสุก ตักขึ ้นพักไว

3. ตอกไข 1 ฟอง ผสมกับนมสด 2 ชอนโตะ ตีใหเข ากัน

4. ตั ้งกระทะใสน้ำมัน ½ ชอนโตะ พอเริ ่มรอนใสไข ลงคนไขตรงกลางเล็กนอย เพื ่อไมใหติดกระทะ

รอใหไข เกือบสุกตักขึ ้น

5. ตักไขข ึ ้นราดบนขาวสวยรอนๆ แลวนำกุ งที ่ผ ัดราดลงบนไขอีกที โรยหนาดวยมะเขือเทศที ่ห ั ่น

พรอมจัดเสิร ฟขาวไขข นกุ งกระเทียมทันทีขณะรอน

ขอมูลทางโภชนาการ

คารโบไฮเดรต 82.42 กรัม

พลังงาน 1009.48 kcal

ไขมัน 30.32 กรัม

โปรตีน 102.58 กรัม

16 นาที

2 ที ่
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