
ขาวไขขนลาวาญี่ปุน

วัตถุดิบ วิธีทำ

3 ไขไก

2 ชอนโตะ นมสดจืด

2 ชอนโตะ ซอสมะเขือเทศ

10 กรัม หอมหัวใหญหั ่นเตา

220 กรัม ขาวสวย

1 ชอนโตะ เนย

25 กรัม แฮมหั ่นเตา

1 ชอนชา ซอสปรุงอาหารแม็กกี ้  สูตรผัดกลมกลอม

1 กรัม ตนหอมซอย ตามชอบ

1. ตั ้งกระทะใชไฟกลางใสเนยและหอมใหญลงไป ผัดใหหอมแลวใสแฮมลงไปผัดใหเข ากัน

ใสข าวสวยและซอสมะเขือเทศ ผัดทุกอยางใหเข ากันเสร็จแลวตักใสจานเปนสวนขาว

2. ตอกไขใสถวยแลวปรุงรสดวยแม็กกี ้ซอสปรุงอาหาร สูตรผัดกลมกลอมและนมแลวตีใหเข ากัน

3. ตั ้งกระทะใชไฟออน เทไขลงไป พอไขเร ิ ่มเซ็ทตัว คอยๆมวนไขระมัดระวังไมใหเนื ้อไขแตก

ตักวางบนขาวที ่ผัดไว ตบทายดวยการโรยตนหอมซอยตามชอบ

เสิร ฟขาวไขข นลาวาญี ่ปุ นคู ก ับซอสเหยาะจิ ้มแม็กกี ้

เพื ่อใชเหยาะเพิ ่มรสชาติใหข าวไขข นลาวาญี ่ปุ นหอมอรอยยิ ่งขึ ้นในระหวางที ่ทาน

ขอมูลทางโภชนาการ

คารโบไฮเดรต 100.46 กรัม

พลังงาน 653.48 kcal

ไขมัน 16.67 กรัม

โปรตีน 25.15 กรัม

11 นาที

2 ที ่
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